Likerova babovka

Priprava

Zloutky s cukrem uslehame, ptidame olej,
mouku promichanou s kypficim praskem a
bramborovym skrobem. Nakonec pfidame
vajeCny likér a pfisypeme nasekané mandle.
Pfipravime si snih z 5 bilki a do smési jej
pridavame po Izicich. PeCeme ve vymasténé
a vysypané formé, pfi 150C°asi tak hodinu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

4786 kalorii ,1 g cukrti ,313 g tukl ,41 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/likerova-babovka

Ingredience

e 25 dkg cukru moucka

e 2 sacky vanilkovych cukr

e 1/410leje

e 1/4 | vajeCného likéru

o 12 dkg polohrubé mouky

e 13 dkg bramborového Skrobu

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
e 5Kksvajec

e sekané mandle

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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