Letni bramboracky s mozzarellou a rajcatky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

2524 kalorii ,2 g cukrti ,247 g tukd ,16 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/letni-
bramboracky-s-mozzarellou-a-rajcatky

Priprava Ingredience

Brambory a cuketu nastrouhame do misky na
hrubé nudle, pfidame vejce, hladkou mouku,
sul, pepf, a bazalku. Na rozehféaty olej v panvi
délame Izici mensi placi¢ky. Do stfedu
placicky dame platek mozzarelly a kolem
pulky cherry rajéatek, feznou stranou nahoru.
Kdyz se bramborak ze spodni strany usmazi,
na syr naneseme trochu syrového tésta a
placiCku opatrné oto¢ime. DopeCeme
dozlatova pfi mirnéjsi teploté, aby se
bramborak dobfe propekl.

e 3 stfedni brambory

o 1 stfedni cuketa

e 1 vejce

 asi 80 g hladké mouky

e 2 strouzky Cesneku

e sul

* pepf

e 2 lzice nasekané bazalky
e 1 baleni Mozzarelly

« cherry rajc¢atka podle chuti
e olej na smazeni

Tip k receptu

Podavame se zeleninovou oblohou a sklenkou
vina jako letni vecefi.

Kategorie

Ceska, Léto, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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