Lekninky

Priprava

Nedfive si udélame linecké tésto, tak, ze
smichame mouku, mouckovy cukr, Zloutek a
Heru a v8e dobfe zpracujeme. Tésto vyvalime
a vykrajime hvézdi¢ky. Kazdou hvézdicku
vlozime do formicky na kosSi¢ek a upeCeme v
mirné rozehraté troubé lehce dozlatova.
Upecené lekninky opatrné vyklopime a
nechame vychladnout. Do misy si rozdrobime
rumové pernicky, pokapeme je rumem,
prisypeme mandle, pfidame pomerancovou
kdru, méaslo a marmeladu a dobfe
promichdme. Do vychladnutych lekninku
dame IZiCku pernickové naplné a nakonec
cukrovi polijeme bilou Cokoladou a
dozdobime cukrafskym zdobenim.

Tip k receptu
Bilou ¢okoladu miizeme trochu obarvit
potravinarskou barvou, ja jsem ji pfibarvila na
Zluto.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

2946 kalorii ,6 g cukri ,201 g tuka ,35 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/lekninky

Ingredience

e 210 g hladké mouky

e 70 g cukru moucka

e 1 Zloutek

e 1 baleni rumovych perni¢kt (180 g )
e 50 g loupanych mletych mandli
e 2-3lZice rumu

e 140 g Hery

e 80 g masla

e 1 vrchovata Izice marmelady

e 2 I1zi€ky pomerancové kury

e sacek bilé ¢okoladove polevy

e cukrarské zdobeni

Kategorie

Vv,

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,
Jidlo na kazdy den, Rodina, Cukrovi
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