Kureci kridylka na plechu

Priprava

Mouku, sul a papriky smichame v misce.
Kfidélka obalime v této smési a poskladame
na plech tésné vedle sebe, posypeme je
koleCky cibule. Platky masla polozime na
kfidylka, vlozime do vyhfaté trouby a po
rozpusténi tuku zalijeme pivem. PeCeme 20-
30 min. dozlatova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

1510 kalorii , 0 g cukr( ,181 g tuku ,202 g
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/kureci-kridylka-na-
plechu

Ingredience

1 kg kufecich kfidylek

e 3 dcl svétleho piva

e 1 ks cibule

e 50 g masla

e 1 Izice hladké mouky

e 3 1ziCky soli

o 2 IziCky mleté sladké papriky
1 1ZiCka mleté palivé papriky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Dribez a kralik, Rychlovka, Rodina,
Hlavni chod
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