Kureci babovka

Priprava

Babovkovou formu vylozime pecicim
papirem. Dame pulky slaniny na dno, potom
na mensi kousky nakrajené maso, osolené a
opepfené. Kousky klobasy, salamu,
posypeme pazitkou, syrem a dame 4 vajicka
rozklepnuta(nerozmychana), jestli ndm zbylo
maso, dame masic¢ko a nakonec jesté
slaninu. Dame do trouby pfikryté alobalem na
200°C na 60 minut. Poté odkryjeme a
dopeceme karcicku.

Tip k receptu

Jako pfilohu podavame bramborovou kasi

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

1296 kalorii ,2 g cukrd ,112 g tukl ,68 g
bilkovin

Autor: janatka

Odkaz: https://srecepty.cz/kureci-babovka

Ingredience

e 4 kureci prsa, nebo stehna
e 4vejce

» 20 dkg strouhaného syru

« 15 dkg anglické slaniny

e 2 noZiCky klobasy

o 15 dkg mékkého salamu

e 1 Izice pazitky

e sul a pepr dle chuti

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Drlbez a kralik, Klasika, Rodina,
Hlavni chod
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