Kure ve trech horcicih

Priprava

Marmeladu smichame se véemi druhy
hoicice, pfidame trochu soli, pepfe, mletou
papriku a kari kofeni. Kufe omyjeme a
osusime. Poté jej potfeme pfipravenou smeési
na povrchu i zevnitf. Nahoru polozime platky
slaniny a 1 I1Zzici méasla, pfidame sterilovanou
zeleninu, pfiklopime a pe¢eme bez podlévani
1 hodinu domékka.

Obtiznost:

Cas pripravy: 35min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 2

460 kalorii , 0 g cukrti ,41 g tukd ,25 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-ve-trech-
horcicih

Ingredience

1 kure
e 3 lzZice marmelady
1 Izice pInotu¢né hofcice
1 1zice kremzské hofcice
1 IZice Dijonské hofcice
e 1 sklenka sterilované zeleniny
e 100 g slaniny
e 1IZice masla
« troSka pepre
« troSka kari kofeni
o troSka mleté sladké papriky
o Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

nenaro¢né, Dribez a kralik, Jidlo na kazdy den,

Rodina, Hlavni chod
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