Kure pecené na cibuli

Priprava

Pekac€ na peceni kufete trochu vymazeme
maslem a zbyvajici maslo rozehrejeme. Cibuli
oloupeme a nakrajime na pulkolecka, mensi
na platky. Kufe omyjeme, osusime,
naporcujeme a dobre nasolime. Cibuli
rovhomeérné rozlozime do vymazaného
pekacku, poklademe dily kurete a potfeme
rozehfatym maslem. Pekag pfiklopime, nebo
zakryjeme alobalem a vlozime do trouby
vyhfaté na 180°C. Prikryté pe¢eme 60 minut.
Potom kure potfeme zbyvajicim maslem a
odkryté pfi 200°C dopeCeme do zlatova. Kure
pecené na cibuli podavame s haluskami polité
vypekem s cibuli.

Tip k receptu
MGzeme podavat i s vafenymi brambory,
bramborovou kasi, nebo bramborovymi knedliky.
Vynikajici jsou stehynka.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 30min
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 5

718 kalorii , 20 g cukri ,57 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/kure-pecene-na-
cibuli

Ingredience

e 1 kure

e 70 g masla

« sul dle potfeby
e 500 g cibule

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Drlbez a kralik, Zelenina, Jidlo na
kazdy den, Rodina, Hlavni chod



https://srecepty.cz/kure-pecene-na-cibuli

	Kuře pečené na cibuli
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


