Kulicky z pudinkového prasku

Priprava

Pudinkové prasky (libovolné chuti) smichame
s mletym cukrem. Pfidame rum a zmeklé
maslo. Dobfe prohnéteme. Podle chuti
pfidame rozinky namoc¢ené v rumu nebo
sekané ofisky Ci kandované ovoce (nemusi
se pfidavat nic). Z takto pfipravené hmoty
délame kuli¢ky, které obalujeme v kokosu.
Klademe do papirovych koSi¢kd a nechame
ztuhnout.

Tip k receptu

Podle toho, jaky zvolime druh pudinkového
prasku, mame kuliCky barevné.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 4

957 kalorii ,0 g cukrtd ,41 g tuku ,1 g
bilkovin

Autor: sylver

Odkaz: https://srecepty.cz/kulicky-z-
pudinkoveho-prasku

Ingredience

e 2 sacky pudinkoveého prasku

e 10 dkg moucCkového cukru

o 5dkg masla

e 1 lzice rumu

e 1 hrst sekanych viasskych ofechi

e 2 IZice rozinek namocenych v rumu
o 3 dkg kandovaného ovoce

e 2 hrsti kokosové moucky

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Cukrovi
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