Kruti rolky a kofrenéné brambory

Priprava

Brambory neloupeme, jen je poradné
umyjeme a nakrajime na Ctvrtiny. Osolime,
opepfime, promichame s olejem a kurkumou
a pe¢eme 40 minut na 200 °C. Kruti prsa
rozfizneme na plat, osolime, opepfime.
Poklademe platky slaniny, nasekanou chilli
papri¢kou a rozdrobenou gorgonzolou.
Zarolujeme, omotame parmskou Sunkou a
svazeme provazkem. PeCeme 20 minut
prikryté, 5 minut odkryté (peCeme zaroven s
bramborami).

Tip k receptu

Nejlépe se hodi brambory typu B.

ﬂ Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h 5min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 2

1384 kalorii ,1 g cukrd ,78 g tukd ,100 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/kruti-rolky-a-
korenene-brambory

Ingredience

e 350 g brambor

e 300 g krutich prs

e 50 g anglické slaniny
e 75 g gorgonzoly

e 75 g parmské Sunky

o 1 lzi¢ka soli

e 1/2 1ZiCky pepre

e 1/2 1Zi€ky kurkumy

e 2 IZiCky majoranky

e 2 lzice slune¢nicového oleje
e 2 Izice olivového oleje
1 ks chilli papricky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Dribez a kralik, Jidlo na kazdy den,
Labuznik, Hlavni chod
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