Krupicovy knedlik s uzenym masem

Priprava

Tuk utfeme s vejci a Zloutkem, vmichame
krupici, usekané maso, sll a sekanou
petrzelku. Z dobfe promichaného tésta
tvofime na prkénku posypaného strouhankou
knedli¢ky ve velikosti Svestkovych a
vhazujeme je do vafici vody. Vafime 20 min
mirnym varem. Zcezené knedlicky pokapeme
maslem a podavame s hl.salatem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

1268 kalorii ,0 g cukri , 78 g tuku ,28 g
bilkovin

Autor: tepito

Odkaz: https://srecepty.cz/krupicovy-knedlik-

S-uzenym-masem

Ingredience

e 80 g masla

e 2slepiCi vejce

o 1 8alek krupice

e 1 Zloutek

e 200 g uzeného masa
o Spetka soli

1 IZice petrzele

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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