Krfehky kolac s cokoladou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1417 kalorii ,0 g cukrd ,121 g tukd ,180 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/krehky-kolac-s-
cokoladou

Priprava Ingredience

Poté vyvalime na asi 4 mm tlusty plat (ja
valim mezi pecicimi papiry) a ten pfeneseme
do kolacové formy. Tésto namackame k
okrajum kolacové formy a dno propichame
vidlickou. Zatizime fazolemi nebo néjakou
nadobou vhodnou do trouby a pe¢eme 10
minut na 200 °C. Poté fazole nebo nadobu
sundame a pec¢eme jesté 10 minut. Smetanu
zahfejeme tésné pod bod varu a nalijeme ji
na nalamanou ¢okoladu a maslo. Vymichame
v hladky krém, ktery nalijeme na upeceny
korpus. Ozdobime lesnim ovocem a
podavame.

1 baleni kiehkého tésta

e 200 g horke Cokolady

e 200 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 50 g masla

e 150 g lesniho ovoce

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Ovoce,
Moucénik
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