Krehké slaninové rohlicky

Priprava

Do mouky zamichame kypfici prasek a 1Zi¢ku
soli, vklepneme vejce, pfilijeme miéko,
pfidame zmékly tuk a vypracujeme hladké
tésto. Rozdélime ho na tfi dily. Z kazdé tretiny
vyvalime koleCko, radylkem ho rozkrgjime na
Sest dilu, kazdy dilek poklademe platky
anglické slaniny a od $irsi strany svineme do
rohlicku. Rohlicky naskladame na plech
vyloZzeny pecicim papirem, potfeme je
kondenzovanym mlékem a posypeme
seminky - madkem nebo sezamem. PeCeme je
dozlatova ve stfedné vyhfaté troubé.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 18

85 kalorii , 2 g cukrt , 7 g tukd , 3 g bilkovin
Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/krehke-slaninove-
rohlicky

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky

e 120 g tuku

e 1 vejce

e 6 Izic mléka

e 1 lzi¢ka kypficiho prasku do peciva
e 1 1ZiCka soli

e 100 g anglické slaniny

e 3 lzice kondenzovaného mléka

e mak nebo sezam na posyp

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Navstéva, Rodina, Party
obcerstveni
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