Kosicky s pecenou ofechovou napini

Priprava

Udélame tésto z cukru moucka,cukru
vanilkového, masla, vejce, toto utfeme a
pfidame hladkou mouku. Nechame asi 60
minut ulezet v chladu. Kousky tésta dame do
formicek, které nevymazavame. Vlozime
IZickou napln , kterou uhladime a dame péci.
UpecCené hned vyklopime, po vychladnuti
polévame Cokoladou a ozdobime pulkou
ofechu. Napln: cukr, cukr vanilkovy, mletych

ofechu vlasskych, hladké mouky - smichame.

V mlékovaru dame rozehrat 250 g masla,
pridame 4 celé vejce a rum podle chuti.
Smichame se suchou smési a na sporaku
stale michame,chvilku povafime a obcas
zamichame do Uplného vychladnuti.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 1h 20min
Celkovy €as: 2h 5min , Porce: 1

7950 kalorii , 18 g cukrti ,598 g tukd ,131 ¢
bilkovin

Autor: veerac

Odkaz: https://srecepty.cz/kosicky-s-
pecenou-orechovou-naplni

Ingredience

e Tésto: 100 g cukru moucka
» 1 sacek vanilkového cukru
e 250 g masla

e 1vejce

e 400 g hladké mouky

e Napln: 200 g cukru krupice
e 2 sacky vanilkového cukru
e 250 g vla8skych ofechu

e 60 g hladké mouky

e 250 g masla

e 4vejce

e 2-8lZice rumu

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
MIécné vyrobky a vejce , Néco extra, Rodina,
Cukrovi
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