Koprova omacka - rychla

Priprava

Kopr omyjeme, odstranime tvrdé stonky a
nakrajime na jemno. Do studeného mléka
pfidame bujon a hotovou instantni jisku.
Rozmichame a dame vafit, za stalého
michani od bodu varu vafime 3 minuty a
odstavime. Do odstavené omacky vmichame
cukr, ocet a kopr. Po promichani omacku
zjemnime kouskem masla. Na zavér mizeme
jesté koprovou omacku dochutit octem, podle
chuti a zvyku. Rychlou koprovou omacku
podavame s vafenymi brambory, knedlikem,
vafenym masem, vejcem, nebo volskym
okem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 20min , Porce: 3

117 kalorii ,0 g cukrd ,12 g tukd ,0 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/koprova-omacka-
rychla

Ingredience

e 750 ml mléka

e 1 hovézi bujon

e 100 ml svétlé instantni jiSky

e 1 vrchovata Izice Cerstvého nakrajeného
kopru (i vice)

e 1 IzZice masla

e 2 Izi¢ky cukru krupice

1 I1zicka octa

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce , Zelenina,
Jidlo na kazdy den, Rychlovka, Rodina,
Vegetarian, Hlavni chod, Oméacka
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