Kolac se smazenymi jablky

Priprava

Jablka oloupeme, roz¢&tvrtime, odstranime
¢asti jadfinclt a nakrajime na tenké platky,
které pokapeme citronovou $tavou. V panvi
rozpustime tfi IZice masla a platky jablek na
ném kratce dozlatova opec¢eme. Nechame
vychladnout. V misce roz8lehame zbytek
masla, postupné priddvame cukr, vanilkovy
cukr, sul a citronovou kuru. Po jednom pak
pfidavame vejce a dobre je zaslehame.
Troubu pfedehfejeme na 200°C. Pak
smichame mouku s kypficim praskem a
mlékem a vmichame do vajec, az ziskdme
polotuhé tésto. Kolacovou formu vymazeme,
nalijeme do ni tésto a urovname. Platky jablek
klademe na povrch tak, aby se ¢astec¢né
prekryvaly. PeCeme asi 40-50 minut. Kola¢
vyjmeme z trouby, nechame zchladnout a pak
jej vyndame z formy. Povrch kolace hojné
pocukrujeme a rozkrajime na kousky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 10

2379 kalorii , 75 g cukr(i ,148 g tukd ,20 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-se-
smazenymi-jablky

Ingredience

e 750 g jablek

e« 160 g masla

« troska citronové stavy

e 125 g cukru krystal

e 1 baleni vanilkového cukru

e 1 hrst citronové kary

o Spetka soli

e 3vejce

« 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 1-2Ilzice mléka

Kategorie

Ceska, Celoro¢né, Ovoce, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Mou¢nik
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