Kolac se slaninou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

1627 kalorii ,1 g cukrti ,151 g tuk(i ,57 ¢
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-se-slaninou

Priprava Ingredience

Ruru predhrejeme na 200 °C. Cesto nechame
rozmrazit, rozvalkame a vystefeme nim velku
okruhlu formu na pizzu, ktord predtym
vyplachneme studenou vodou. Cesto
popichame vidlickou. ZmieSame kyslu
smotanu, vajcia, osofime, okorenime, pridame
trochu muskatového orieSka a premieSame.
Slaninu nakrgjajte na rezance, oprazte na

1 baleni listového tésta

e 250 g anglické slaniny

e 4 slepiCi vejce

e 1 baleni zakysané smetany

o 1 troSka muskatového ofechu
o Spetka ¢tvero koreni

, , - . o $petka soli
teflénovej panvici, rovnomerne rozlozte na
pripravené cesto a zalejeme smotanovou
omackou. Vlozime do rury a peCeme .
Kategorie

dozlatista. NajlepSie je to Cerstvé, ale aj

studene to ma dobrd chut. Obyéejny den, Ceska, Celoro&né, Jidlo na

kazdy den
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