Priprava

Mouku, prasek do peciva a sul prosejte do
misy. Pfidejte jogurt s vejcem. Vymichejte
hladké tésto. Omyté a osuSené cibulky
nakrajejte na kolecka i s nati. Misku nebo
zapekaci formu vymazte rozpusténym tukem
a vysypte moukou. Tésto rozetiete do formy.
Troubu vyhfejte na 180°C. Slaninu s tvarizky
nakrajejte na kostiCky a promichejte s
cibulkami. Smési posypte povrch kolace a
mirné ji k téstu pfitlacte. Popraste pepfem,
posypte kminem a mizete mirné osolit. Vlozte
do trouby a pecte asi 30—-35 minut. Kola¢
nechte vychladnout a rozkrgjejte ho na
kousky.

Tip k receptu

Se soli nakladejte opatrné, tvartzky jsou samy o
sobé dost slané!

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 55min , Porce: 2

1663 kalorii ,0 g cukr( ,62 g tukt ,84 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-tvaruzky

Ingredience

e 250 g polohrubé mouky
e 3 jarni cibulky
e 150 g bilého jogurtu
e 120 g uzené slaniny
e 120 g olomouckych tvartzku
e 1vejce
o 1 1ziCka kypficiho prasku do peciva
« mlety pepf a sul dle chuti
kmin
e tuk a hrubou mouku na zapékaci formu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, MIéCné vyrobky a vejce ,
Néco extra, Labuznik, Hlavni chod
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