Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 8

734 kalorii , 0 g cukrti ,51 g tukd ,52 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-hribky

Priprava Ingredience

Tésto si rozprostfeme do plechu. Nechame
chvili stranou. Mezitim si na panvi na masle
osmahneme hfibky a anglickou slaninu.
Slaninu s hfibkami rozvrstvime na tésto. V
mensi misce vysSlehame smetanu s petrzelkou
a vejci, ochutime soli a pepfem a prelijeme
tésto. Zasypeme strouhanym syrem a
peCeme ve vyhraté troubé do zezlatnuti,
pfiblizné 20 minut. Nechame zcela

vychladnout a podavame.

1 baleni rozvaleného listové tésta
e 300 g hub

« 200 g anglické slaniny

e 1 hrst petrzelové nati

e 200 ml smetany ke Slehani

e 2vejce

e 1 lzice masla

e sul a pepr dle chuti

e 100 g goudy

Tip k receptu

Kdo ma rad, muize pfidat na kostiCky nakrajeny H
kozi syr s tymianem. Kateg orie

ObycCejny den, Francouzska, Celoroc¢né,
Finan¢né nenarocné, Houby, Jidlo na kazdy
den, Navstéva, Predkrm
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