Kolac ostruzinovy

Priprava

Mouku, 175 g cukru, stl a $tavu z citronu
smichame, zalijeme rozehratym maslem.
Slehagem vypracujeme na drobenku,

polovinu namackame na vymastény plech, 10
minut pfedpékame v troubé na 190 stupnu.

Vychladlé poklademe ostruzinami a

prikryjeme tvarohovym kremem ( méslo, cukr,
vejce, pudink a tvaroh smichame), posypeme
zbylou drobenkou a pe€eme do zlatova asi 40

minut, nechame vychladnout a sypeme
mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 10

7566 kalorii ,26 g cukrii ,424 g tuk( ,214 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-ostruzinovy

Ingredience

500 g polohrubé mouky
175 g cukru krupice
450 g masla

10 ml citronové Stavy
Spetka sol

500 g ostruzin

150 g cukru krystal

4 vejce

750 g tvarohu

1 pudink

cukr moucka na posyp

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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