Kokosovi trpasliéci pro déticky

Priprava

Hladkou mouku, mouckovy cukr (100g),
zmeéklé maslo (100 g), vanilkovy cukr a
Zloutky zpracujeme na véle v hladké tésto,
které dame na pul hodiny ulezet do chladna.
Tésto pak vitlaCujeme do kovovych formicek
na kosicky. PeCeme v pfedehraté troubé asi
na 180°C, asi 15 minut. Mirné vychladlé
zlehka vyklopime. Piskoty rozdrtime a
pokapeme mlékem. Maslo (100 g) s cukrem
(809), kakaem a kokosem uslehame do pény.
Pfidame piskoty, zpracujeme a hnéteme
mensi a vétsi kulicky. Vétsi - télicko dame do
papirového koSicku a mensi - hlavicku na ni
pevné pfitiskneme a dame vychladit do
lednice. Rozehfejeme polevu a trpasliky v ni
namacime a nechame zatuhnout. Marcipan
propracujeme a vyvalime tenkou placku, z niz
vykrajujeme trojuhelniky - vousy, které
pfilepime trpaslikim na tvafe. Zbyly marcipan
obarvime potravinafskou Cerveni a z
trojuhelnik( vytvofime klobouky. O¢icka
délam cukrovou polevou a oka malymi
bonbonky. Nechame v chladu zatuhnout.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 20

3816 kalorii , 91 g cukri ,218 g tuk( ,53 ¢
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/kokosovi-
trpaslicci-pro-deticky

Ingredience

e 200 g hladké mouky

e 180 g cukru moucky

e 200 g Hery ¢i masla

e 2 Zloutky

e 150 g détskych piskotul

e 51Zic mléka

e 2lzZice kakaa

e 3 lzice kokosové moucky
« 150 g ¢okoladové polevy
e 130 g marcipanové hmoty
1 saCek vanilkoveho cukru

Kategorie

Vanoce, Vyjimecny den, Narozeniny, Silvestr,
Ceska, Celorogné, Finanéné nenaroéné, Néco
extra, Déti do 5 let, Navstéva, Rodina, Dezert,
Cukrovi
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