Kokosoveé princezky

Priprava

75 g mouckového cukru a 1 vanilkovy cukr
rozmichame s vejci. 75 g mouckového cukru
vymichame do pény s kakaem a tukem.
Potom obé masy spojime, pfidame mouku a
tésto nechame odlezet v lednici. Vyvalime na
1/2 cm placku, vykrojime kvitky nebo jiné
tvary, pfelozime je na plech, propichame
vidlickou a peceme pfi 175°C asi 8 minut.
Miéko povarime s kokosovou mouckou,
nechame vychladnout a pak vySlehame s
maslem, které jsme vySlehali s mouckovym a
vanilkovym cukrem. Vychlazené pecivo
naplnime kokosovou naplni, slepime a
polijeme ¢okoladou. Nechame ztuhnout a
odlezet v chladu minimalné 1 den.

Tip k receptu

Princezky budou nadherné, kdyz je ozdobime
struzlinami bilé ¢okolady.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni 1h 10min , Cas vareni:
20min

Celkovy €as: 1dni 1h 30min , Porce: 12

5798 kalorii , 10 g cukr(i ,325 g tukt ,74 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/kokosove-
princezky

Ingredience

e 500 g hladké mouky

e 260 g Hery

e 275 g cukru moucka

e 2vejce

e 2lzZice kakaa

e 1,5 baleni vanilkového cukru
e 60 g kokosové moucky

e 125 ml mléka

e 125 g masla

1 baleni ¢okolddové polevy

Kategorie

Vanoce, Slovenska, Zima, Finanéné nenarocné,

Néco extra, Navstéva, Cukrovi
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