Klobasova polévka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

452 kalorii ,0 g cukrii ,42 g tuk( ,3 g
bilkovin

Autor: Swinga

Odkaz: https://srecepty.cz/klobasova-
polevka

Priprava Ingredience

Na troSce oleje nechame zesklovatét cibuli,
pridame na kousky pokrajené klobasy a

. .. L, e 2 brambory
spole¢né osmazime. Vmichame mouku a

vy . . N . e 1cibule
1ZiCku mleté papriky, zalijeme vodou (asi litr). 1 mrkev
Osolime, pfidame na kosticky pokrajené .. , ,
B L e 1 IzZice mleté papriky
brambory a mrkev, opepfime, okofenime ..y _
e 1 lzicka soli

oreganem, pepfem, kminem a vafime asi 15
minut (do zméknuti brambor). Do hotové
polévky vmichame prolisovany ¢esnek,
muzeme dozdobit posekanou zelenou
petrzelku.

e 1 Izice hladké mouky

e 1 IZice drceného kminu

e 2 strouzky ¢esneku

o 2 ostravské klobasy

e 3 1ZiCky slune€nicoveho oleje
1 1ZiCka oregana

1 1ZiCka bilého pepre

1 I1zicka petrzelové naté

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Celoroéné, Maso,
Zelenina, Klasika, Rodina, Polévka
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