Klasicky jablecny paj podle Apetitu
Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 2h 30min , Porce: 8

3217 kalorii , 136 g cukrti ,93 g tuk( ,40 ¢
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/klasicky-jablecny-
paj-podle-apetitu

Priprava Ingredience

Ingredience na tésto si vlozime do misy a
jemné vypracujeme hladké tésto. Zabalime
do potravinové folie a nechame v lednici
alespon hodinu odpocinout. Mezitim co nam
tésto odpociva, oloupeme a ocistime si
jablka. Nakrajime je na platky a v mise
zakapneme citronovou $tavou, zasypeme
skofici a cukrem. Promichame a nechame
ulezet. Tésto vytahneme z lednice a
rozdélime na dvé poloviny. VétSi a mensi.
Formu vymazeme maslem a troubu
rozehfejeme na 190°C. Z vétsi poloviny
vyvalime tvar do formy a téstem formu
vylozime. Na tésto nasypeme jablka. Z druhé
poloviny tésta také vyvalime stejny tvar a
jablka v tésté pfikryjeme. Tésto po okrajich
pfimackneme a potfeme vajiCkem a
posypeme tftinovym cukrem. Podavame
nejlépe teply.

e Tésto: 300 g hladké mouky
e 100 g masla

e 75gsadla

o Spetka soli

e Napln: 1 kg jablek

e 50 g cukru krupice

o 1 1ZiCka skofice

o 1 Izice citronové Stavy

e 2 lzice tftinového cukru na finalni
posypani

1 vejce na potfeni

Kategorie

Obycejny den, Americka, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢né, Ovoce, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucénik

Tip k receptu
Misto jablek mizeme pouzit hrusky, ¢i Svestky. Ze
zbylého tésta mizeme vykroijit jesté ozdobné tvary
a pridat na tésto.
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