Kaviar na vejcich

Priprava

Vejce zalijeme vodou, pfivedeme k varu a
vafime 15 minut na tvrdo. Mezitim si
pfipravime topinky (viz souvisejici recepty).
Uvarena vejce prudce zchladime a nechame
vychladnout. Vejce oloupeme a podélné
rozkrojime na pulky. Vydlabeme Zloutky a
bilky nakrajime na kousky. Zloutky
rozmackame, pfidame hof¢ici, maslo, sul dle
chuti a dukladné promichame. Ze Zloutkové
hmoty vytvofime kulicku, kterou dadme do
prostfed servirovaciho tacu (talife). Na
kazdou topinku nasypeme nakrajené uvarené
bilky, pfidame IZici kaviaru a dozdobime
listem pazitky. Ozdobené topinky rozlozime
na servirovaci tac (talif) kolem Zloutkové
kulicky a servirujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

1167 kalorii , 3 g cukri ,99 g tuk( ,62 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/kaviar-na-vejcich

Ingredience

e 1-2 baleni kaviaru

« 8 krajicl bilého nebo tmavého chleba
e 4 |zice olivového oleje

e 10 vejci

e 8 listl pazitky na ozdobu

e 1 Izice polotu¢né hofcice

e 1 lzice masla

o sul

Kategorie

Vyjimecény den, Francouzska, Celoro¢né,

Vv,

extra, Labuznik, Party ob&erstveni
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