Katalanske kure

Priprava

Kufe naporcujeme na mensi kousky, osusime
a opeceme na masle. Kdyz uz je pékné do
zlatova pfidame na platky nakrajenou cibuli,
pepr, sul a rajCata, ktera si pfedem upravime
a to tak, ze je prelijeme horkou vodou,
sloupneme, vydlabeme seminka a zbylou
duzinu nakrgjime a jenom tu pridame ke
kufecimu masu. Spolecné pak zvolna
dodusime domékka. Jako pfilohu mizeme
dat ryZi nebo téstoviny.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 4

778 kalorii ,6 g cukrt ,82 g tuki ,3 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/katalanske-kure

Ingredience

1 kure

e 100 g masla

e 200 g rajCat

o 1 vétsi cibule

e par kuliCek pepre
e sl

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Drubez a kralik, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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