Kaiserky s klobasovou naplni

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 4

1603 kalorii ,0 g cukr( ,85 g tukt ,73 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kaiserky-s-
klobasovou-naplni

Priprava Ingredience

Kaiserkdm sefizneme vr$ky a opatrné je
vydlabeme. Vydlabany vnitfek dame do misky
a navlihéime vodou. Nechame chuvili
nasaknout. Klobasu vymackame ze stfivek,
pridame cibuli nasekanou nadrobno, okurku
nastrouhanou na hrubé slzy, vejce,

e asi 300 g vinné klobasy
e 4 kaiserky nebo housky
e 1 mensi cibule

o 1 sterilovana okurka

. o 1 vejce
zakysanou smetanu, rozmocené vnitrky L i
. .y . o, e 2-3 lZice zakysané smetany
housek, sul a kofeni. VSe dobfe promichame. . ,
o Spetka soli

Vydlabané kaiserky naskladame do zapékaci
misky a naplnime pfipravenou néplni. Vlozime
je do trouby a pfi 180°C nechame péci 10
minut. Po této dobé vyndame, na kazdou
kaiserku navrch polozime platek eidamu a
vratime do trouby. PeCeme jesté chvili, nez se
klobasova napln propece a syr se roztavi.

Spetka pepre
Spetka mleté papriky
e 4 platky eidamu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Rodina, Svacinka
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