Jablecny kolac s posypkou

Priprava

Pfipravime si kulatou formu na kolac o

primeéru 26 cm. Formu vymazeme ramou a

pfipravime si drobenku z masla, mouky a

cukru. Jablka nakrajime na ¢&tvriky, vykrojime
vnitfky a nastrouhdme na hrubo. Zapneme
troubu na 175°C. Cela vejce vySlehame 2 - 3
minuty s cukrem, poté zaslehame polovinu
mouky. Rozfedime zakysanou smetanou a
pridame zbytek mouky promichany s praskem
do peciva. Tésto rozetfeme do formy, povrch

uhladime stérkou a na néj rovnomeérné

rozloZzime nastrouhana jablka. Posypeme je

cukrem, hrozinkami a skofici. Na povrch
nasypeme drobenku a formu vlozime do

predehraté trouby. PeCeme asi 45 minut. Po

upeceni nechame kolac ve formeé zcela
vychladnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 4

2024 kalorii ,0 g cukrli ,68 g tukd ,25 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/jablecny-kolac-s-
posypkou

Ingredience

e Natésto - 2 vejce

e 60 g mouckového cukru

e 170 g polohrubé mouky

e 2 zarovnané Izi¢ky prasku do peciva
e 150 g zakysané smetany
e Na drobenku - 80 g masla
e 100 g polohrubé mouky

e 70 g mouckového cukru

e 4 velka jablka

e 1 vanilkovy cukr

o skofice

e hrozinky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik
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