Indianske dorticky

Priprava

Mouku smichame s praskem do peciva,
pridame zméklé maslo, mouckovy cukr,
vanilkovy cukr, mléko, Zloutky a vypracujeme
tésto. Z tohoto tésta poté skleniCkou
vykrajujeme kolecCka, ktera dame na tukem
vymazany a moukou vysypany plech a dame
je upéct. PeCeme pfi 200 °C, cca 10-15 minut.
Mezitim si pfipravime snih: Bilky s
mouckovym cukrem uslehame ve vodni lazni
do husta. Poté odstavime z vodni lazné a
Slehame do vychladnuti, poté touto hmotou
naplnime zdobici saCek a zdobicim sackem
davame hmotu na upecCend kolecka. Polevu si
pfipravime takto: Rozpustime v hrnci maslo,
pfidame nalamanou ¢okoladu, nechame
rozpustit. Touto polevou poté polijeme
bilkovou hmotu, kterou jsme dali na kolecka a
nechame ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

5233 kalorii , 12 g cukrli ,217 g tuk( ,68 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/indianske-dorticky

Ingredience

e 600 g hladké mouky

e« 150 g masla

e 125 g mouckového cukru

e 1 baleni vanilkového cukru

e 2 ks Zloutkl

e 2lzice mléka

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 2Kks bilki

e 200 g mouckoveého cukru na snih
o 1 Cokoladda na vareni

e 100 g masla na polevu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,
Finanéné nenaro¢né, Néco extra, Navstéva,
Cukrovi
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