Hrozinkovy chlebicek

Priprava

Formu na biskubsky chlebiCek vymazeme
tukem a vysypeme hrubou moukou.
Rozehfejeme méslo a ¢okolddu nastrouhame
na slziCkovém struhadle. Z bilk( vyslehame
pevny snih a po ¢astech do n¢j zaslehame
cukr. Pfidame rozpusténé prochladlé maslo a
vareCkou promichame. Do tésta lehce
zapracujeme mouku, pfidadme ¢okoladu a
hrozinky. Tésto vylijeme do pfipravené formy,
povrch uhladime a dame péct do predehfaté
trouby. Hrozinkovy chlebicek peCeme asi 30
minut pfi 160°C. Upeceny a mirné prochladly
chlebicek vyklopime. Povrch chlebi¢ku
pocukrujeme, nebo polijeme ¢okoladovou
polevou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

1947 kalorii ,1 g cukr(i ,94 g tuk( ,59 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/hrozinkovy-
chlebicek

Ingredience

e 6 bilkl

e 200 ml krupicového cukru

e 70 g masla

e 225 ml polohrubé mouky

e 4 Izice hrozinek

e 4 kosti¢ky Cokolady na vareni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Mlé¢né vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Navstéva, Rodina, Moucénik
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