
Obtížnost:     

Čas přípravy: 20min , Čas vaření: 20min
Celkový čas: 40min , Porce: 4

4879 kalorií , 16 g cukrů , 161 g tuků , 108 g
bílkovin

Autor: Beruska64 

Odkaz: https://srecepty.cz/hromadky-s-
rozinkami 

Příprava

Změklé máslo ušleháme s moučkovým
cukrem, dále přišleháme vejce a vytvoříme
pěnu. Poté přidáme rozinky, nastrouhanou
citrónovou kůru, nadrobno nasekané mandle,
mouku smíchanou s práškem do pečiva a
vypracujeme těsto. Poté lžičkou klademe na
vymazaný plech hromádky a dáme péct.
Pečeme při 180 °C, cca 20 minut.

Ingredience

750 g hladké mouky
150 g másla
200 g moučkového cukru
1 balení kypřícího prášku do pečiva
4 ks vajec
3 balíčky rozinek
4 ks mandlí
1 lžíce citrónové kůry

Kategorie

Výjimečný den, Česká, Vegetariánská,
Celoročně, Finančně nenáročné, Něco extra,
Vegetarián, Pečivo a produkty domácí pekárny
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