Hromadky s rozinkami

Priprava

Zmeklé maslo uslehame s mouckovym
cukrem, dale pfislehame vejce a vytvofime
pénu. Poté pfidame rozinky, nastrouhanou
citrénovou kuru, nadrobno nasekané mandle,
mouku smichanou s praskem do peciva a
vypracujeme tésto. Poté IZiCkou klademe na
vymazany plech hromadky a dame péct.
Peceme pfi 180 °C, cca 20 minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

4879 kalorii , 16 g cukrti , 161 g tuk( ,108 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/hromadky-s-
rozinkami

Ingredience

e 750 g hladké mouky

e« 150 g masla

e 200 g moucCkového cukru

« 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 4 Kksvajec

e 3 bali¢ky rozinek

e 4 ks mandli

1 Izice citronové kury

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Néco extra,
Vegetarian, PeCivo a produkty domaci pekarny
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