Hriboveé kloboucky na paprice

Priprava

Posekanu cibufu oprazime na slanine,
pridame hribové hlaviCky pokrajané na
hrubSie platky, mletu ¢ervenu papriku a
rozdrvenu rascu, osolime a udusime. Potom
poprasime mukou, po 2 minatach odstavime a
zalejeme smotanou.

Tip k receptu

Podavame s makarénami alebo s inou vhodnou
cestovinou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 6

403 kalorii , 0 g cukrti ,26 g tuk( ,18 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/hribove-
kloboucky-na-paprice

Ingredience

e 600 g hlavi¢ek hfibu

e 100 g uzené slaniny

e 200 ml sladké smetany

o 30 g hladké mouky

e 1 cibule

e IZice mleté sladke papriky
« troSka drceneho kminu

« sul podle potieby

Kategorie

Obyéejny den, Ceska, Redukéni, Podzim,
Houby, Rychlovka, Labuznik, Hlavni chod
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