Gratinovana pochoutka s tresnemi

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 2

1426 kalorii , 41 g cukr( ,69 g tuki ,25 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/qgratinovana-
pochoutka-s-tresnemi

Priprava Ingredience

Mensi formu na peceni vymazeme zméklym
maslem a vysypeme asi tak 2 Izicemi cukru.
TfeSné si omyjeme a vypeckujeme je a
poklademe na dno formy a zalijeme je
tfeSnovici a posypeme mandlemi nakrgjenymi
na hranolky. Z vajec, mouky, mléka, smetany

e 50 g masla

e 100 g cukru krystal
e 300 g tfedni

o 2cltfeSnovice

. . , e 25 g mandli
a cukru vypracujeme polotekuté tésto, které 2 vaiec
nalijeme na tfeSné. Povrch pokryjeme : )
o , N . e 30 g hladké mouky
zbyvajicim maslem ve formé vioCek. PeCeme )
e 1/8 1 mléka

v predehfaté troubé asi tak 1 hodinu pfi
180°C. Podavame teplé a posypané
mouckovym cukrem.

o 1/8 | smetany
1 IZice cukru moucka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Ovoce, Klasika
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