Dvoubarevna placka s rybizem

Priprava

V jedné misce pfipravime tmave tésto z 300 g
polohrubé mouky, 1 prasku do peciva, 150 g
krystalového cukru, 3 IZic kakaového prasku,
0,5 I1Zicky skofice, 1 vejce, 80 g oleje a 250 ml
mléka. Ve druhé misce udélame svétlé tésto z
300 g polohrubé mouky, 0,5 prasku do
peciva, 150 g krystalového cukru, 1 vejce, 80
g oleje a 200 ml mléka dukladnym
promichanim vSech surovin. Na plech
vyloZzeny papirem na peceni rozetfeme tmavé
tésto, na né svétlé a husté posypeme
rybizem. Vlozime do trouby, vyhraté na 180°C
a upeCeme dozlatova (cca 20-25 minut).

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

5027 kalorii ,0 g cukru ,187 g tukli ,74 g
bilkovin

Autor: KATZVEL

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevna-
placka-s-rybizem

Ingredience

e 600 g polohrubé mouky

e 1+1/2 baleni kypficiho prasku do peciva
e 300 g cukru krystal

e 2vejce

e 160 g rostlinného oleje

e 3 lzice kakaa

e 450 ml mléka

e 1/2 1ZiCky skofice

e rybiz

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Klasika,
Rodina, Moucénik
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