Dvojbarevna buchta

Priprava

Z bilku si vytvofime snih. Olej, cukr a Zloutky
utfeme do pény, do této smési zamichame
smés z mouky a prasku do peciva. Stfidavé
pfilévame mléko. Nakonec vmichame tuhy
snih z bilkd. 1/2 tésta nalijeme na vymazany
plech. Do zbyvajici poloviny vmichdme kakao
a nalijeme na plech. Pe¢eme cca 30 minut v
predehraté troubé na 175°C. Dopecenou
buchtu pozname tak, Ze se po napichnuti
Spejli tésto nelepi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

4218 kalorii ,1 g cukrti ,233 g tuk( ,62 ¢
bilkovin

Autor: Petra

Odkaz: https://srecepty.cz/dvojbarevna-
buchta

Ingredience

e 2dcloleje

e 200 g cukru moucka

e 4vejce

e 360 g polohrubé mouky

e 2 lzice holandského kakaa
e 1 prasek do peciva

e 2,5dcl mléka

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Mouénik
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