Dunajskeé viny moji sousedky

Priprava

Rozpustime Heru a pak z ni a ostatnich
ingredienci vypracujeme tésto. To nalijeme na
vymazany a vysypany plech, husté
poklademe kope€ky z pulenych merunék a
upeCeme. Mezitim si uvafime pudink z mléka
a prasku a zvlast utteme maslo s cukrem.
Tuto smés pozdéji vmichame do
vychlazeného pudinku. Vychlazeny korpus s
merufikami rovnhomeérné potfeme krémem a
podle fantazie dozdobime kakaem nebo
strouhanou cokoladou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 35min , Porce: 12

2215 kalorii , 10 g cukrli ,47 g tuk( ,88 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/dunajske-viny-
moji-sousedky

Ingredience

e 250 g cukru

e 5vajec
1/8 | mléka

o 1 baleni Hery

e 450 g hladké mouky

o 3lzice kakaa

e 1 kypfici prasek do peciva

e merunkovy kompot

e nakrém: 1/2 | mléka

e 1/2 sacku vanilkového pudinkového
prasku

e 1 maslo

e 51Zic cukru

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Zavareniny, Navstéva, Mouc¢nik
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