Drobenkovy kolac s tvarohem

Priprava

V8echny suroviny na naplh rozmichame
dohladka, pfipadné rozslehame elektrickym
Slehatem. Vznikne velmi fidka hmota. V mise
smichame mouku s praskem do peciva a
cukrem. Pfidame na kousky posekané maslo
a rukama vyrobime drobenku. Pfidame Kk ni
celé vejce, vidliCkou rozmichame a pak opét
rukama dovypracujeme. Polovinu drobenky
odsypeme do jiné misky a zapracujeme do ni
kakao. Na plech vyloZzeny papirem na peceni
nasypeme hnédou drobenku a rovhomérné
rozprostfeme po plechu. Na ni opatrné
nalijeme tvarohovou hmotu, kterou posypeme
svétlou drobenkou. Plech vloZzime do trouby
vyhraté na 180°C a upe¢eme do zrizovéni
povrchu (cca 30-40 minut). Krajime az po

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 12

4907 kalorii ,0 g cukrt ,198 g tukl ,152 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/drobenkovy-kolac-

s-tvarohem

Ingredience

e na drobenku: 500 g polohrubé mouky
e 150 g cukru moucka

o 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva
e 200 g masla

o 1 vejce

e 1 vrchovata IZice kakaového prasku

e na napln: 500 g tvarohu

e 100 g cukru moucka

e 1 sacek vanilkového cukru

e 1 sacek vanilkového pudinkového prasku
e 1vejce

e 500 ml mléka

Kategorie

uplném vychladnuti.

Obyéejny den, Ceska, Vegetarianska, Finanéné
nenarocné, Moucnik
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