Dortik a la tiramisu

Priprava

UpecCeme si piskot, nejlépe v dortové formé:

utfeme 6 zloutkld s 240 g cukru a 1
vanilkovym cukrem. Postupné vmichame
mouku a tuhy snih z 6 bilki. Nakonec
zapracujeme jemné ofechy. PeCeme ve
vyhraté troubé cca 20 minut. Mezitim si
pfipravime krém: uslehame smetanu se
ztuzovacem. Zvlast vyslehame ludinu se 4
Zloutky, 140 g cukru a vanilkovym cukrem.
Obé hmoty spojime. Piskot po vychladnuti
rozpulime, polijeme silnou kavou a trochou
Bayleis (Ci jinym likérem), potfeme krémem,

pfilozime druhou puli piSkotu, znovu potfeme
krémem. Na zavér posypeme husté kakaem a

muUzeme dozdobit ¢okoladou. Nechame
ztuhnout v chladu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

4042 kalorii , 8 g cukrti ,237 g tuk( ,138 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/dortik-a-la-
tiramisu

Ingredience

e 10 vajec

e 380 g cukru krupice

e 280 g hladké mouky

« 2 hrsti nasekanych vlasskych ofechu
e 2 baleni vanilkového cukru

e 400 ml smetany ke Slehani (Slehacky)
e baleni ztuZzovace Slehacky

e 500 g lu€iny

e 200 ml silné kavy

e 4 lzice kakaa

e 200 ml libovolného likéru (typu Baylies)

Kategorie

Svatek matek, Italska, Vegetarianska,

Vv s

Rodina, Moucénik
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