Dort Stary parez

Priprava

Nejprve udlehame vejce na piskotove tésto.
Na 1 vejce dame 1 Izici cukru. Pak do
uslehané smeési vmichame 1 I1Zzici mouky na
jedno vejce. Nejprve upeceme 2 rolady(vzdy z
5-ti vajec). Tyto rolady pouzijeme na
postranni vétve. Na stfed pafezu upeCeme ze
zbylych 5-ti vajec piskot ve 3 malych
kastrllcich. Nez piskot vychladne, utfeme
krém z masla, cukru moucky, kakaa,
vychladlého pudinku(pfipraveného z mléka,
vanilkovych cukrd a pudinkd) a ochutime ho
trochou rumu. Rolady promazeme krémem,
piSkot z kastrulkl téz, rolady prepulime,
sefizneme Sikmo a krémem pfilepime ke
stfedu. Z vykrojeného tésta udélame kolem
parezu podlozku. Potom v§e natfeme krémem
a trubiCkou udéldme prouzky. Vrsek potfeme
trochou bilého krému, ktery jsme si dali
stranou. Uzkou trubiékou si udélame
léta(hnédym krémem). Z pulek ofechu budou
suky. Z mandlové hmoty vytvofime houby.
Pfizdobime zeleni.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 3h 20min , Porce: 1

8181 kalorii ,4 g cukrii ,523 g tuk( ,156 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-stary-parez

Ingredience

e Piskoty: 15 vajec

e 450 g cukru krupice

e 450 g polohrubé mouky

e Krém: 500 g masla

e 300 g cukru moucka

e 100 g kakaa

e 5IZic rumu

e 500 ml mléka

e 2 sacky vanilkového cukru

e 2 s&cCky vanilkového pudinkového prasku
e Na ozdobu: 10 ofiSku

e marcipan - mandlova hmota

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro&né,

Vv

Moucnik
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