Dort Malakov

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

4608 kalorii , 14 g cukrli ,331 g tuk(1 ,69 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-malakov

Priprava Ingredience

Nejprve si pfipravime krém. Maslo s cukrem
vySlehame do svétlé smési. Pfimichame 100

o y L e 1,7 dcl rumu
ml rumu a mandlovy likér. Opét zaslehame.

. _ . o e 100 ml vody
Prisypeme mandle a jemné zamichame. V e s .
_ L y . o cukrarské piskoty dle potreby
misce uslehame Slehacku do tuha a opatrné )
e 220 g masla

zamichame do krému. Do malé misky
nalijeme vodu a 0,7dcl rumu. Piskoty
namacime do vody s rumem a vylozime jimi
dno formy. Navrstvime krém a opét vrstvu
piskotl. Naposledy navrstvime krém. Dlouhé
piSkoty si rozpllime a pfilepime je plochou
stranou okolo dortu. Na povrch dortu
naaranzujeme jahody, nebo v tomto pfipadé
boravky. Ozdobime dle své fantazie

e 220 g cukru moucka

e 1/2 1Z2icky Amareta

e 280 g mletych mandli

o 450 ml smetany ke $lehani

Kategorie

Vyjimecény den, Francouzska, Celoro¢né,
Finanéné nenarocné, Néco extra, Navstéva,
Dezert
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