Domaci strojkové cukrovi

Priprava

Z mouky, cukru, kokosu, zméklého masla a
vejce vypracujeme tésto a nechame ho v
chladu ztuhnout. Poté ho po ¢astech
protlaCujeme strojkem s ozdobnym
nastavcem a tvofime rdzné tvary, urovname
na lehce vymazany plech a upe¢eme. Po
vychladnuti konce macime v Cokoladeé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 30

2406 kalorii ,0 g cukrti ,111 g tuk( ,34 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-strojkove-
cukrovi

Ingredience

e 300 g polohrubé mouky

e 100 g cukru moucka

e 100 g kokosové moucky

e 125 g masla

o 1 vejce

e Cokoladova poleva na ozdobeni

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Rodina, Cukrovi
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