
Obtížnost:     

Čas přípravy: 40min , Čas vaření: 30min
Celkový čas: 1h 10min , Porce: 30

2406 kalorií , 0 g cukrů , 111 g tuků , 34 g
bílkovin

Autor: Beruska64 

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-strojkove-
cukrovi 

Příprava

Z mouky, cukru, kokosu, změklého másla a
vejce vypracujeme těsto a necháme ho v
chladu ztuhnout. Poté ho po částech
protlačujeme strojkem s ozdobným
nástavcem a tvoříme různé tvary, urovnáme
na lehce vymazaný plech a upečeme. Po
vychladnutí konce máčíme v čokoládě.

Ingredience

300 g polohrubé mouky
100 g cukru moučka
100 g kokosové moučky
125 g másla
1 vejce
čokoládová poleva na ozdobení

Kategorie

Vánoce, Česká, Zima, Finančně nenáročné,
Obiloviny, těstoviny a rýže, Rodina, Cukroví

Domácí strojkové cukroví
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