Dezert Suzette

Priprava

Zloutky utfeme s krystalovym cukrem do
pény. Pfidame citrébnovjou $tavu, uslehany
tuhy snih z bilkd a po ¢astech polohrubou
mouku. VSe zlehka promichame. Tésto na
vymasténém plechu upeCeme ve vyhraté
troubé. Po upeceni a vychladnuti potfeme
tésto merunkovymi povidly. Rovhomeérné
rozetfeme napln, potfeme krémem a vrch
kola¢e ozdobime Cokolddovou polevou.
NaplIn: Konzervu merunkového kompotu i se
§tavou smichame s détskymi piskoty,
sekanymi ofechy, rozinkami a rumem. VSe
smichame a nechame v chladnicce odlezet.
Krém: Cel& vejce s cukrem Slehdme nad
parou do zhoustnuti. Po vychladnuti je
pfimichame po IZicich do utfeného masla.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

7741 kalorii , 3 g cukrii ,412 g tuk( ,120 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/dezert-suzette

Ingredience

e 7vajec

o S$tava z pdl citronu

e 200 g cukru krystal

e 180 g polohrubé mouky

« sklenka merunkovych povidel

e 1 baleni détskych piskotU

e 150 g sekanych ofechu

e 150 g rozinek

e 2dclrumu

e 1 baleni merunkového kompotu i se
stavou

e 5vajec na krém

e 200 g cukru krystal na krém

e 300 g masla

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéné, Klasika,
Navstéva, Dezert
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