Dérovany kolac

Priprava

Mouku, vejce, Heru, cukr, mléko a prasek do
pecCiva smichame a mizeme pfidat ofisky,
rozinky i ovoce. VSe pak nalijeme na
vymazany a vysypany pekac a upeceme.
V8echny pfisady na polevu smichame na
hladkou hmotu. KdyzZ je buchta upecena,
vezmeme vidlicku a druhym koncem (jak se
vidlicka drzi) propichame buchtu a do dér
udélané vidlickou nalijeme polevu. Nechame
vychladnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 10

5008 kalorii , 0 g cukrt ,255 g tukli ,58 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/derovany-kolac

Ingredience

e 45 dkg polohrubé mouky

e 2 ks vajec

o 16 dkg rozpusténé Hery

e 20 dkg cukru

e 1a1/2 sklenky mléka

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e oOfiSky

« kandované ovoce

e rozinky

o Poleva: 15 dkg rozpusténé Hery
e 2lzice kakaa

e 15 dkg cukru moucka

e 2 IlZice mléka

e 2 IZice vanilkového pudinku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Rodina, Mouc¢nik
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