Datlové dorticky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

1403 kalorii ,5 g cukri ,5 g tuki ,34 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/datlove-dorticky

Priprava Ingredience

Datle vypeckujeme a rozemeleme na kasi. Z
této kase, mouky, soli a prasku do peciva

y L s Y e 150 g datli
uhnéteme hladké tésto. Jestlize je tésto moc 9 ,
C s . y e 275 g hladké mouky
suché, pfidame par kapek vody. Tésto . ,
o Spetka soli

zabalime do félie a uloZime na 45 minut do
chladniCky. Pfipravime si deset formiCek o
priméru 10 cm a dobfe je vymazeme tukem a
vysypeme moukou. Tésto rozvalime asi na 5
mm a vykrajujeme z néj kole¢ka o prameéru 11
cm, ktera vlozime do formic¢ek. Pe¢eme asi 20
minut pfi 160°C.

o Spetka kypficiho prasku do peciva
o 125 g margarinu na vareni

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik

Tip k receptu

Mizeme podavat naplnéné libovolnou naplni, ale
dobré jsou i jen tak, prelité jewn ¢okoladovym
toppingem popf. ozdobené Slehackou.
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