Damsky rozmar

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

3503 kalorii ,6 g cukrd ,211 g tuk(i,35 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/damsky-rozmar

Priprava Ingredience

Mouku smichame s praskem do peciva,
pridame zméklé maslo, mouckovy cukr,

L . . v « 300 g hladké mouky
citrénovou kuru a citronovou Stavu a

Y . . ] . e 250 g masla
vytvofime tésto. Toto tésto posléze vyvalime o,
, , 5 e 150 g mouckového cukru
na vale a poté ho pfeneseme na tukem 3 .
6 ks Zloutku

vymazany a hrubou moukou vysypany plech a
napul upeceme. Kdyz je tésto napuil upecené,
potfeme ho dZzemem, posypeme mletou
skofici, potfeme uslehanym snéhem, ktery
jsme si uSlehali z bilkd a z cukru krupice nad
parou a dame do trouby zapéct. PeCeme pfi
180 °C, cca 10 minut.

« 1 baleni kypficiho prasku do peciva
e 1 1ziCka mleté skofice

o 2 lzice citrénové stavy

e 2 lzice nastrouhané citrénové kury
o 1 sklenka boruvkové marmelady

e 6 ks bilkl

e 300 g cukru krupice

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenaro¢né, Néco extra,
Rodina, Moucnik
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