Cukrové piskoty

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 12min
Celkovy €as: 27min , Porce: 4

559 kalorii , 1 g cukrti ,12 g tuk( ,18 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/cukrove-piskoty

Priprava Ingredience

Z bilku vyslehame snih, pfiddme cukr krupice
a postupné i Zloutky. Mouku smichame se
Skrobem a vmichame ji do Zloutkové smési.
Tésto dame do cukrafského sacku a tvofime
piskoty — bud’ kulaté, nebo podlouhlé, podle
chuti. Poprasime ho mouc¢kovym cukrem.
Prvni vrstva cukru se vsakne, proto piskoty
posypeme jesté jednou. PeCeme 12 minut na
180 °C.

e 2Kksvejce
e 50 g cukru krupice
60 g hladké mouky
e 1 Izice bramborového skrobu
e 3 lzice cukru moucka

Kategorie
Tip k receptu Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Podavame s libovolnou marmeladou — klidné Celoroéné&, Finanéné nenaroéné, Dezert

mUzeme slepit dvé poloviny piskotl k sobé.
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