Cuketove babovicky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 6

3397 kalorii ,6 g cukrt ,143 g tuk(i ,53 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/cuketove-
babovicky

Priprava Ingredience

Cel& vejce uslehame s cukrem, olejem,
pfidame rum a mouku promichanou s
praskem do peciva. Nakonec vmichame
mladou oloupanou nahrubo nastrouhanou
cuketu - vodu nevymackavame. Polovinu
tésta rozdélime do malych forem. Do zbytku
tésta vmichame kakao a doplnime formy. Je
jich 6 kust po 250 ml. Vkladame do hodné
vyhfaté trouby. Teplotu snizime na 160°C a
peceme pfiblizné 30 minut.

e 250 g nahrubo strouhané cukety

e 4vejce

e 250 g cukru krystal

e 125 ml slunecnicového oleje

e 250 g polohrubé mouky

e 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 50 ml rumu

o 2 lziCky kakaa

Tip k receptu Kategorie

Pokud rum nahradite rumem z bowli, tak je tésto

chutngjsi. .. v R . Lo
Obycejny den, Ceska, Finan¢né nenarocné,

Zelenina, Rychlovka, Rodina, Moucnik
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