Cokoladovy chlebicek

Priprava

Cokoladu nalameme na kousky, pfidame
maslo, cukr a vSe nechame ve vodni lazni
rozpustit na hladkou hnoutu. Do rozpusténé
c¢okoladové smési pak vmichame nalamané
pisSkoty, BeBe susenky, nahrubo posekané
ofechy a mandlové lupinky. Formu na
biskupsky chlebi¢ek vylozimé potravinovou
folii a hmotu do formy opatrné pomoci stérky
pfemistime. Prekryjeme dalSim kouskem folie
a pomoci prstd hmotu upéchujeme. Nakonec
dame ztuhnout do lednice. Ztuhly ¢okoladovy
chlebi¢ek vyklopime a horni stranu posypeme
cukrem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 8

3010 kalorii ,4 g cukrt ,159 g tuk(i,30 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-
chlebicek

Ingredience

e 400 g Cokolady na vareni
e 50 g cukru krystal

e« 100 g masla

e 100 g piskotu

e 100 g BEBE suSenek

e 50 g ofechi

e 50 g mandlovych lupinki

e cukr moucka na posypani

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Celorogné,
FinanCné nenarocné, Navstéva, Cukrovi
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