Cokoladovy chlebic¢ek se Svestkami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 1

2779 kalorii ,5 g cukrti ,160 g tukd ,40 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-
chlebicek-se-svestkami

Priprava Ingredience

v

Cokoladu nechame rozpustit a vmichame do
ni maslo a cukr. Pak postupné po jednom
vmichame Zloutky, kazdy dobfe zatfeme.
Pfisypeme mouku, mandle, kakao a
prekrajené Svestky. Nakonec lehce vmichame
tuhy snih, ktery jsme si uslehali z bilkd. Tésto
nalijeme do tukem vymazané chlebic¢kové
formy a v troubé vyhfaté na 180°C peCeme
asi 50 minut. Chlebi¢ek nechame
vychladnout, pak vyklopime, polijeme polevou
a ozdobime nékolika Svestkami.

e 60 g Cokolady

e« 120 g masla

e 120 g cukru moucka

e 4 Zloutky

e 60 g polohrubé mouky

e 100 g oloupanych mletych mandli

e 2 lZice kakaa

e 150 g susenych Svestek

e 4 bilky

e 1 saCek Cokoladové polevy - podle chuti
bilé nebo tmave

Kategorie

Vyjimeé&ny den, Ceska, Finanéné nenaro&né,
Klasika, Rodina, Mou¢énik, Svacinka
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