Codumdalové kure

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 2

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: slunina

Odkaz: https://srecepty.cz/codumdalove-
Kure

Priprava Ingredience

ProSpikujeme kureci Ctvrtky slaninou a
naskladame do pekacku. Jablka rozkrajime
na Ctvrtky a vybereme jadfinec. Cibuli
oCistime, nakrajime na velka kole¢ka. Papriky
oCistime a podélné nakrajime na Ctvriky.
Priddme do pekacku ke kufeti tak, aby co
nejvice vykukovalo, takze i pod néj, mezi
kousky (kvuli karci¢ce). Dale pfidame
bylinkové maslo, oblibené kofeni (jA mam
nejradsi bylinky - provensalské, oregano,
bazalku). Dame péct do trouby na cca 1
hodinu pfi 220 °C. Nemusi se podlévat, jablka
a cibule pusti hodné stavy.

e 4 ks kufecich Ctvrtek
e 3 ks jablek

o 3 ks cibule

o troSka bazalky

o troSka oregana

e kousek slaniny

e 2 ks paprik (kapie)

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Dribez a kralik, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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