Cocka s uzenym a sazenym vejcem

| Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

3337 kalorii , 1 g cukrti ,235 g tuk( ,161 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/cocka-s-uzenym-
a-sazenym-vejcem

Priprava Ingredience

Cocku namoéime den predem. Maso a So¢ku
uvafime domeékka. Cibuli nakrajime na jemno
a osmazime ji na masle. Pfidame mouku a
kratce oprazime. Poté zalijeme 100 ml vody a
povafime. Pfidame uvarfenou ¢ocCku.
Dochutime soli, pepfem a octem. Vejce
uvafime jako volské oka, petrzelku nasekame
a maso nakrajime na platky. Na talife

e 500 g uzené krkovice
e 1 hrnek CocCky

e 2Kks cibule

e 2lzice masla

e 1 IZice hladké mouky
e 7 mlvinného octu

vt . _ e 7 gsoli
rozdélime maso, Cocku, vejce a posypeme .
. e 7 g pepre
petrzelkou. .
e 4 Kksvejce

e 4 |Zice petrzelové naté

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Lusténiny, Maso, MIé¢né vyrobky a
vejce , Hlavni chod
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